
CARTA DEI VINI

A cura  del  Sommelier Angelo Ligorio 



BOLLICINE

S C H E G G I A
Metodo Charmat - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - RUSTICO, FRESCO, CITRICO

S U I  L I E V I T I  
Rifermentato in Bottiglia - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

GRECHETTO GENTILE - AGRUMATO, INTENSO, CROCCANTE

I L  M I O  M A L V A S I A
Rifermentato in Bottiglia - CAMILLO DONATI, FELINO (PR)

MALVASIA DI CANDIA - AVVOLGENTE, AROMATICO, VIBRANTE

Z Ù Z Ù  
Rifermentato in Bottiglia - FRANCHINA E GIARONE, FORMIGINE (PR)

TREBBIANO MODENESE/ TREBBIANO DI SPAGNA - AGRUMATO, SAPIDO, PIACEVOLE

V I R G I L I O  

Rifermentato in Bottiglia - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO) 

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - AGILE, FRESCO, SAPIDO

S U R L Ì

Rifermentato in Bottiglia - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - FRAGRANTE, FITTO, TIPICO

I L  N A T I V O  A N C E S T R A L E  “ X I I I  L U N A ”  2 0 1 6

Rifermentato in Bottiglia Sboccato Pas Dose - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

GRECHETTO GENTILE/ TREBBIANO - AVVOLGENTE, COMPLESSO

S A N G I O V E S E  D O S A G G I O  Z E R O

Metodo Classico Blanc de Noir Pas Dose - TENUTA PERTINELLO, GALEATA (FC)

SANGIOVESE VINIFICATO IN BIANCO - DECISO, CROCCANTE, ASCIUTTO

Y S O L A

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O

Metodo Classico Pas Dose - TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

Metodo Classico Pas Dose - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

2 8 €

3 0 €

3 4 €

3 8 €

3 8 €

4 5 €

4 5 €

ALBANA - FINISSIMO, PERSISTENTE, PROFONDO

PINOT NERO/ CHARDONNAY - ELEGANTE, FINE, STRUTTURATO

A S P R O
Metodo Charmat Brut Nature Rosato - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

2 5 €

SANGIOVESE - TAGLIENTE, ASCIUTTO E GUSTOSO

BOLLICINE ROSATE

Emilia Romagna
UN’ACCURATA SELEZIONE DELLE PIÙ SIGNIFICATIVE 

ZONE DELL’EMILIA ROMAGNA.    



M A L B O L L E
Metodo Classico Extra Brut Rosato - PODERE IL SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 0 €

MALBO GENTILE - SPEZIATO, AGRUMATO, MINERALE

I L  P I G R O  R O S È

Metodo Classico Brut Rosato - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 0 €

PINOT NERO/CHARDONNAY - DECISO, ARMONICO, AVVOLGENTE

LAMBRUSCHI

P O Z Z O F E R R A T O
Rifermentato in Bottiglia - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

2 5 €

LAMBRUSCO MAESTRI/LAMBRUSCO SALAMINO/ANCELOTTA - FRUTTI ROSSI, RICCO, ASCIUTTO

F A L I S T R A

Rifermentato in Bottiglia - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

2 2 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRESCO, MINERALE, PERSISTENTE

A L B O N E

Metodo Charmat - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREMOSO, DI FRUTTO, INTENSO 

N A T O  L I B E R O
Metodo Classico - VIGNETO SAETTI, SOLIERA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - TIPICO, SPEZIATO, AVVOLGENTE

F A L C O N E R O  Z E R O
Rifermentato in Bottiglia Sboccato - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - AMPIO, STRUTTURATO, SECCO

B A B Y  M A G N U M
Rifermentato in Bottiglia - MARCHESI DI RAVARINO, RAVARINO (MO) 

2 8 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRAGRANTE,GUSTOSO, FRESCO

VINI BIANCHI FERMI
V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 2 €

GRECHETTO GENTILE - CORPOSO, MORBIDO, SAPORITO

B I A N C O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC/ RIESLING - CONVIVIALE, GASTRONOMICO, PIACEVOLE

S A N  V I N C E N T

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - VIVACE, ELEGANTE, SAPIDO

P E R F R A N C O  R O S A T O

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO - SUCCOSO, AGRUMATO, VIVO



S E R E N A R O
VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - SECCO, CITRICO, LIEVEMENTE AROMATICO

A L L E  1 2  A  M O N T E T O N D O
TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

3 0 €

ALBANA - MORBIDO, SECCO, AVVOLGENTE

P O S C A  B I A N C A
Vino Perpetuo - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

GRECHETTO GENTILE E UVE BIANCHE - INTRIGANTE, INTENSO, MINERALE

S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA - PIACEVOLMENTE AROMATICO, ESOTICO, INTENSO

L ’ A N I M O

TENUTA SAIANO, POGGIO TORIANA (RN)

3 6 €

GRECHETTO GENTILE - FRESCO, ELEGANTE, CITRICO

P A R I D E  S E L E Z I O N E  “ M A R N E  G I A L L E ”  

Macerazione in Anfora - TENUTA SANTA LUCIA, MERCATO SARACENO (FC)

4 0 €

ALBANA - MINERALE, SAPIDO, AMPIO

V I V I  R E B O L A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - ARMONICO, IODATO, INCISIVO

R O S S O  B O L O G N A
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

MERLOT/ CABERNET SAUVIGNON - CONVIVIALE, SPEZIATO, DI CORPO

B A R B E R A
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

BARBERA - FRESCO, SECCO, INTENSI FRUTTI ROSSI

M A R T I G N O N E

ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA - VINOSO, SPEZIATO,ASCIUTTO 

V I G N A M O R E L L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 8 €

BARBERA/ BONARDA - ENERGICO, STRUTTURATO, INTENSO

V I V I  R O S S O  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

SANGIOVESE/ SYRAH/ CABERNET FRANC - SPEZIATO, FRESCO, SELVAGGIO

B R A J E

STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

4 5 €

MERLOT/ CABERNET FRANC/ CABERNET SAUVIGNON - INTENSO, PIENO, PROFONDO

VINI ROSSI



L U N A  N U O V A  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

8 0 €

CABERNET FRANC - ROBUSTO, TANNICO, AVVOLGENTE

A

Macerazione in Anfora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

4 5 €

CENTESIMINO - FRUTTI ROSSI, SNELLO, PERSISTENTE

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 8  

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

5 0 €

MERLOT/ CABERNET FRANC/ PETIT VERDOT - BUON CORPO, ESPRESSIVO, INTENSO 

D R A C O N E  R I S E R V A  V E C C H I E  A N N A T E
Disponibilità variabile in base alla scorta

SANGIOVESE DI ROMAGNA
P R I M O  S E G N O
VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

SPEZIATO, GUSTOSO, BEN EQUILIBRATO

S C A B I
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

2 8 €

ELEGANTE, ARMONIOSO, BEN STRUTTURATO

E L Y G I O  R I S E R V A

CASTELLO DI MONTESASSO, MERCATO SARACENO (FC) 

3 0 €

MORBIDO, COMPLESSO, ENERGICO 

G S  2 0 1 6

COSTA ARCHI, SERRA DI CASTEL BOLOGNESE (RA) 

3 5 €

ELEGANTE, PROFONDO, SPEZIATO

L O N G I A N O  R I S E R V A

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 6 €

AMPIO, BEN STRUTTURATO, SAPIDO

S A N G I O V E S E  P R E D A P P I O

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

SUCCOSO, EQUILIBRATO, AGILE

C A M P I U M E  2 0 1 8

FILIPPO MANETTI VIGNE DI SAN LORENZO, FOGNANO DI BRISIGHELLA (RA)

4 2 €

FRESCO, GUSTOSO, INCISIVO

C A M P I U M E  2 0 1 7 4 5 €

C A M P I U M E  2 0 1 2 6 0 €

C A M P I U M E  2 0 1 1 5 0 €

V I G N A  P R O B I

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

4 0 €

EQUILIBRATO, FINE, BEN MODULATO

L O N G I A N O  R I S E R V A  V E C C H I E  A N N A T E
Disponibilità variabile in base alla scorta



L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  8 0 €

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

7 0 €

COMPLESSO, ELEGANTE, SETOSO

L E  L U C C I O L E  R I S E R V A

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC) 

1 0 0 €

ELEGANTE, PROFONDO, ENERGICO

P R È

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

BEN STRUTTURATO, FRESCO, DINAMICO

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

6 0 €

SPEZIATO, COMPLESSO, AVVOLGENTE

T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

9 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - FRESCO, SLANCIATO, AGRUMATO

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

1 2 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - PROFONDO, FRESCO, COMPLESSO

BOLLICINE
Champagne
Reims e Montagne

Francia 
UN’ACCURATA SELEZIONE DELLE PIÙ SIGNIFICATIVE 

ZONE DELLA FRANCIA. 

B L A N Q U E T T E  D E  L I M O U X  B R U T

MAISON GUINOT

3 0 €

MAUZAC 100% - AGILE, CITRICO, SCATTANTE

Languadoc-Roussiliom



Bourgogne
C H A B L I S
DOMAINE JOSEPHE DROUIN - VAUDON

6 0 €

CHARDONNAY 100% - ELEGANTE, MORDIBO

VINI BIANCHI
Alsace
R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÈ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% - INTENSO, COMPLESSO, TIPICO

B O U R G O G N E  B L A N C

JEAAN-MARC VINCENT

7 0 €

CHARDONNAY 100% - AVVOLGENTE, CALDO, TRADIZIONALE    

Bourgogne

VINI ROSSI

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

6 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMICO, ELEGANTE, EQUILIBRATO

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 2 5 €

PINOT NOIR 100% - FLOREALE, EQUILIBRATO, DI GRANDE SPESSORE

C Ô T E S  C A T A L A N E S  U N E  V I E  L A  N U I T

CLOS DU ROUGE GORGE HORS CHAMP

4 5 €

SYRAH  60%, GRENACHE 40% - SPEZIATO, AVVOLGENTE

Languedoc-Roussilon

FREE WIFI
RETE: TRATTORIADAME

PASSWORD: oralasai1937.dame



WHISKY, GIN E RUM

G I N  M A N E G I K S  7 €

W H I S K Y  J O H N N Y  W A L K E R  B L A C K  L A B E L

W H I S K Y  J O H N N Y  W A L K E R  R E D  L A B E L

6 €

6 €

GRAPPE
G R A P P A  D I  F A L C O N E R O
TERRAQUILIA (MO) - LAMBRUSCO GRASPAROSSA

6 €

G R A P P A  I N V E C C H I A T A
SAVORINI 1835 (BO) - MONOVITIGNO MOSCATO

5 €

PASSITI E BRANDY
7 €

N O N  C E  N ’ È
PALAZZONA DI MAGGIO (BO) - MERLOT

6 €

L A  M E M O R I A
TENUTA PERTINELLO (FC) - VINO PERPETUO

1 5 €

L ’ O R A  F E L I C E
LA TOSA (PC) - MALVASIA DI CANDIA

8 €

N A N Ì
VILLA VENTI (FC) - CENTESIMINO

A N T I C O  B R A N D Y  C O N  T A B A C C O
VILLA ZARRI (BO) - MILLESIMATO 1998

B R A N D Y  a f f i n a t o  i n  b a r r i q u e  d i  M a r s a l a  F l o r i o
VILLA ZARRI (BO) -  MILLESIMATO 2002

9 €

PREZZO AL BICCHIERE

1 0 €

G I N  C A M P I 7 €

R U M  Z A C A P A  X O  c e n t e n a r i o 1 0 €



SAMBUCA E LIQUORI
Z A B A G L I O N E  
LOLLI LIQUORI (BO)

6 €

S A M B U C A  A R T I G I A N A L E
LOLLI LIQUORI (BO)

5 €

I L  V A R N E L L I  
DISTILLERIA VARNELLI (MC)

4 €

Z A B A G L I O N E  A L  C A F F È
LOLLI LIQUORI (BO)

7 €

VERMOUTH
B A R A V E L L I
CALONGA (FC) - SANGIOVESE

7 €

M A R C U S
GOTHA SPIRITI NOBILI (BO) - FRAPPATO

5 €

AMARI
L U M I A
MAGIANTOSA (CT)

LIMONE DI SICILIA - MOLTO AROMATICO

6 €

6 €3 3
DISTILLERIA ANDREA DA PONTE  (TV) 

ZENZERO - MOLTO AROMATICO

S A V O R I N I
SAVORINI 1835 (BO) 

ERBE E  FIORI BOLOGNESI -  MOLTO AMARO

6 €

A M A R O  D I  E R B E  T R I E S T E
PIOLO E MAX (TS)

ASSENZIO E CANNELLA - MOLTO AMARO

7 €

PREZZO AL BICCHIERE



  

ALLERGENI - ALLERGENS 
8.    FRUTTA A GUSCIO - NUTS

9.    SEDANO - CELERY

10. SENAPE - MUSTARD

11. SEMI DI SEDANO - SESAME SEEDS 

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI A 10 MG/KG -  

SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES AT 10MG/KG

13. LUPINI - LUPINS

14. MOLLUSCHI - MOLLLUSCS

15. FAVE -  FAVE

1.-  CEREALI CONTENENTI GLUTINE - CEREALS

CONTAINING GLUTEN

2.   CROSTACEI - CRUSTANCEANS

3.   UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA - EGGS

AND EGG PRODUCTS

4.   PESCE - FISH

5.   ARACHIDI - PEANUTS

6.   SOIA - SOY

7.   LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE - MILK

AND MILK-BASED PRODUCTS

IF YOU ARE ALLERGIC OR COELIAC, LET US KNOW, WE CAN CATER ACCORDINGLY
SE HAI ALLERGIE OPPURE SEI CELIACO AVVISACI, AVREMO ANCORA PIÙ ATTENZIONE!

P R A T U M  B I O
DISTILLERIA BONAVENTURA MASCHIO (TV) 

CAMOMILLA - MOLTO AROMATICO

6 €

6 €

B L U  M A X
GOTHA SPIRITI NOBILI (BO)

WHISKY E MIELE AROMATICO

7 €

B L U  A M A R O
GOTHA SPIRITI NOBILI (BO)

WHISKY E LIQUIRIZIA MEDIAMENTE AROMATICO

6 €

N O B I L E  K O B I A S H V I L I
KOBIASHVILI (TS) 

MENTA E PINO MUGO (invecchiamento in anfore georgiane di 150 anni) - MEDIAMENTE AROMATICO

7 €

E B O  L E B O
OTTOZ  (AO) 

ACHILLEA, GENEPY E ZAFFERANO - MOLTO AMARO 

6 €

S I B I L L A
VARNELLI (MC)

GENZIANA, CHINA E MIELE DEI MONTI SIBILLINI - AMARISSIMO 

6 €

S E T T E M M E Z Z O
GOTHA SPIRITI NOBILI (BO)

CARCIOFO VIOLETTO DI SAN LUCA - AROMATICO

S F U M A T O
ANTICA ERBORISTERIA DR.CAPPELLETTI (TN)

FRUTTI DI BOSCO, RABARBARO -  AROMATICO AFFUMICATO

6 €

PREZZO AL BICCHIERE



WINE LIST

By the Sommelier Angelo Ligorio 



SPARKLING WHITE

S C H E G G I A
Charmat Method - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - RUSTIC, FRESH, CITRIC

S U I  L I E V I T I  
Refermented in the bottle - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

GRECHETTO GENTILE - CITRUSY, INTENSE, CRISPY

I L  M I O  M A L V A S I A
Refermented in the bottle - CAMILLO DONATI, FELINO (PR)

3 0 €

MALVASIA DI CANDIA - ENVELOPING, AROMATIC, VIBRANT

Z Ù Z Ù  
Refermented in the bottle - FRANCHINA E GIARONE, FORMIGINE (PR)

3 4 €

TREBBIANO MODENESE/TREBBIANO DI SPAGNA - CITRUSY, SAPID, PLEASANT

V I R G I L I O  

Refermented in the bottle - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - LIVELY, FRESH, SAPID

S U R L Ì

Refermented in the bottle - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - FRAGRANT, FULL-BODIED, TYPICAL

I L  N A T I V O  A N C E S T R A L E  “ X I I I  L U N A ”  2 0 1 6

Pas Dosé Refermented in the bottle - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

3 8 €

GRECHETTO GENTILE/TREBBIANO - ENVELOPING, COMPLEX

S A N G I O V E S E  D O S A G G I O  Z E R O

Blanc de Noir Pas Dosé Classic Method- TENUTA PERTINELLO, GALEATA (FC)

3 8 €

SANGIOVESE VINIFIED IN WHITE - FIRM, CRISPY, DRY

Y S O L A

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O

Pas Dosé Classic Method - TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

Pas Dosé Classic Method- ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 5 €

4 5 €

ALBANA – EXTRA-FINE, PERSISTENT, PROFOUND

PINOT NERO/CHARDONNAY - ELEGANT, LIGHT-BODIED, STRUCTURED

A S P R O
Brut Nature Rosé Charmat Method - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO) 

2 5 €

SANGIOVESE - SHARP, DRY, TASTY

SPARKLING ROSÉ

Emilia Romagna
A FINE SELECTION OF THE MOST SIGNIFICANT AREAS 

OF EMILIA ROMAGNA.



M A L B O L L E
Extra Brut Rosé Classic Method - PODERE IL SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 0 €

MALBO GENTILE - SPICY, CITRUSY, MINERAL

I L  P I G R O  R O S É

Brut Rosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 0 €

PINOT NERO/CHARDONNAY - FIRM, HARMONIOUS, ENVELOPING

LAMBRUSCHI

P O Z Z O F E R R A T O
Refermented in the bottle - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

2 5 €

LAMBRUSCO MAESTRI/LAMBRUSCO SALAMINO/ANCELOTTA – RED FRUITS, FULL-BODIED, DRY

F A L I S T R A

Refermented in the bottle - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

2 2 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRESH, MINERAL, PERSISTENT

A L B O N E

Charmat Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO) 

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREAMY, FRUITY, INTENSE

N A T O  L I B E R O
Classic Method - VIGNETO SAETTI, SOLIERA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - TYPICAL, SPICY, ENVELOPING

F A L C O N E R O  Z E R O
Refermented in the bottle, Disgorged - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - BROAD, STRUCTURED, DRY

B A B Y  M A G N U M
Refermented in the bottle  - MARCHESI DI RAVARINO, RAVARINO (MO) 

2 8 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRAGRANT, TASTY, FRESH

S A N  V I N C E N T

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - ELEGANT, LIVELY, SAPID

P E R F R A N C O  R O S A T O

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO - JUICY, CITRUSY, LIVELY

WHITE WINES 
V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 2 €

GRECHETTO GENTILE – FULL-BODIED, SOFT, TASTY

B I A N C O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC/RIESLING - CONVIVIAL, GASTRONOMIC, PLEASANT



S E R E N A R O
VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - DRY, CITRIC, SLIGHTLY AROMATIC

A L L E  1 2  A  M O N T E T O N D O
TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

3 0 €

ALBANA - SOFT, DRY, ENVELOPING

P O S C A  B I A N C A
Perpetual Wine - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

GRECHETTO GENTILE/WHITE GRAPES - INTRIGUING, INTENSE, MINERAL

S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA – PLEASANTLY AROMATIC, EXOTIC, INTENSE

L ’ A N I M O

TENUTA SAIANO, POGGIO TORIANA (RN)

3 6 €

GRECHETTO GENTILE - FRESH, ELEGANT, CITRIC

P A R I D E  S E L E Z I O N E  “ M A R N E  G I A L L E ”  

Aged in amphora - TENUTA SANTA LUCIA, MERCATO SARACENO (FC)

4 0 €

ALBANA - MINERAL, SAPID , BROAD

V I V I  R E B O L A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - HARMONIOUS, IODIZED, SHARP

R O S S O  B O L O G N A
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON - CONVIVIAL, SPICY, FULL-BODIED

B A R B E R A
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

BARBERA - FRESH, DRY, INTENSE RED FRUITS

M A R T I G N O N E

ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA - VINOUS, SPICY, DRY

V I G N A M O R E L L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 8 €

BARBERA/BONARDA - VIGOROUS, STRUCTURED, INTENSE

V I V I  R O S S O  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

SANGIOVESE/SYRAH/CABERNET FRANC – SPICY, FRESH, WILD

B R A J E

STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

4 5 €

MERLOT/CABERNET FRANC/CABERNET SAUVIGNON – INTENSE, FULL-BODIED, PROFOUND

RED WINES



L U N A  N U O V A  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

8 0 €

CABERNET FRANC - ROBUST, TANNIC, ENVELOPING

A

Aged in amphora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

4 5 €

CENTESIMINO – RED FRUITS, LIGHT-BODIED, PERSISTENT

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 8  

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

5 0 €

MERLOT/CABERNET FRANC/PETIT VERDOT – MEDIUM-BODIED, EXPRESSIVE, INTENSE

V I N T A G E  D R A C O N E  R I S E R V A
Depending on stock availability

SANGIOVESE DI ROMAGNA
P R I M O  S E G N O
VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

SPICY, TASTY, WELL-BALANCED

S C A B I
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

2 8 €

ELEGANT, HARMONIOUS, WELL-STRUCTURED

E L Y G I O  R I S E R V A

CASTELLO DI MONTESASSO, MERCATO SARACENO (FC) 

3 0 €

SOFT, COMPLEX, VIGOROUS

G S  2 0 1 6

COSTA ARCHI, SERRA DI CASTEL BOLOGNESE (RA) 

3 5 €

ELEGANT, PROFOUND, SPICY

L O N G I A N O  R I S E R V A

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 6 €

BROAD, WELL-STRUCTURED, SAPID

S A N G I O V E S E  P R E D A P P I O

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

JUICY, WELL-BALANCED, LIVELY

C A M P I U M E  2 0 1 8

FILIPPO MANETTI VIGNE DI SAN LORENZO, FOGNANO DI BRISIGHELLA (RA)

4 2 €

FRESH, TASTY, SHARP

C A M P I U M E  2 0 1 7 4 5 €

C A M P I U M E  2 0 1 2 6 0 €

C A M P I U M E  2 0 1 1 5 0 €

V I G N A  P R O B I

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

4 0 €

WELL-BALANCED, FINE, WELL-MODULATED

V I N T A G E  L O N G I A N O  R I S E R V A
Depending on stock availability



L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  8 0 €

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

7 0 €

COMPLEX, ELEGANT, SILKY

L E  L U C C I O L E  R I S E R V A

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC) 

1 0 0 €

ELEGANT, PROFOUND, VIGOROUS

P R È

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

WELL-STRUCTURED, FRESH, DYNAMIC

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

6 0 €

SPICY, COMPLEX, ENVELOPING

SPARKLING WINES

T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

9 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - FRESH, SLENDER, CITRUSY 

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

1 2 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - PROFOUND, FRESH, COMPLEX

Champagne
Reims e Montagne

France
A FINE SELECTION OF THE MOST SIGNIFICANT AREAS 

OF FRANCE

B L A N Q U E T T E  D E  L I M O U X  B R U T

MAISON GUINOT

3 0 €

MAUZAC 100% - LIGHT-BODIED, CITRIC, LIVELY

Languadoc-Roussiliom



WHITE WINES
Alsace
R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÈ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% - INTENSE, COMPLEX, TYPICAL

Bourgogne

C H A B L I S
DOMAINE JOSEPHE DROUIN - VAUDON

6 0 €

CHARDONNAY 100% - ELEGANT, SOFT

B O U R G O G N E  B L A N C

DOMAINE MICHEL BOUZEREAU

7 0 €

CHARDONNAY 100% - ENVELOPING, WARM, TRADITIONAL

Bourgogne

RED WINES

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

6 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMIC, ELEGANT, WELL-BALANCED

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 2 5 €

PINOT NOIR 100% - FLORAL, WELL-BALANCED, GREAT THICKNESS

C Ô T E S  C A T A L A N E S  U N E  V I E  L A  N U I T

CLOS DU ROUGE GORGE HORS CHAMP

4 5 €

SYRAH  60%, GRENACHE 40% - SPICY, ENVELOPING

Languedoc-Roussilon

FREE WIFI
NAME:TRATTORIADAME
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