
CARTA DEI VINI



ACQUA E BIBITE

PANNA ACQUA MINERALE NATURALE - LT 0,75 3 €

SAN PELLEGRINO ACQUA MINERALE -  LT 0,75 3 €

COCA COLA 3 , 5 0 €

COCA COLA ZERO 3 , 5 0 €

GALVANINA ARANCIATA BIO 3 , 5 0 €

GALVANINA TÈ LIMONE 3 , 5 0 €

GALVANINA TÈ PESCA 3 , 5 0 €

CAFFÈ/CAFFÈ DECAFFEINATO/ORZO 2 €

CAPPUCCINO 2 , 5 0 €

COPERTO, PANE, ACQUA TRATTATA E SORRISO 3 €

con il coperto serviamo acqua microfiltrata in bottiglie riciclabili

24BOTTLES da 80 cl

VINI AL CALICE, selezionati dalla nostra cantina

LAMBRUSCO

ROSSO FERMO

BIANCO FERMO

BIANCO BOLLICINA

ROSSO RISERVA

da 6€ a 7€

da 6€ a 8€ 

da 5€  a 7€

8€

CHAMPAGNE

VINO FRANCESE

 12€

da 8€ a 15€

DRINK LIST

SPRITZ con Bitter Allko  8€

SPRITZ con Amaro Settemmezzo 8€

AMERICANO con Vermouth Marcus e Bitter Allko  13€

GIN TONIC con Gin Menegiks 12€
SECCO

GIN TONIC con Gin Campi 12€
AROMATICO

AMARICANTE

LIEVEMENTE AROMATICO 

da 6€ a 7€



BOLLICINE

2 5 €

2 5 €

2 5 €

2 8 €

3 0 €

3 4 €

3 8 €

3 8 €

4 5 €

4 5 €

2 5 €

V I R G I L I O  

Rifermentato in Bottiglia - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO) 

GRECHETTO GENTILE - AGILE, FRESCO, LEGGERMENTE SAPIDO

S U R L Ì

Rifermentato in Bottiglia - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

Rifermentato in Bottiglia Sboccato Pas Dosè - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

GRECHETTO GENTILE/ TREBBIANO - AVVOLGENTE, COMPLESSO

S A N G I O V E S E  E X T R A  B R U T

Metodo Classico Blanc de Noir - TENUTA PERTINELLO, GALEATA (FC)

SANGIOVESE VINIFICATO IN BIANCO - DECISO, CROCCANTE, ASCIUTTO

Y S O L A
Metodo Classico Pas Dosè - TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

S U I  L I E V I T I  

Rifermentato in Bottiglia - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

GRECHETTO GENTILE - AGRUMATO, ESTREMO, INTENSO

ALBANA - FINISSIMO, PERSISTENTE, PROFONDO

S C H E G G I A

Metodo Charmat - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

GRECHETTO GENTILE - CITRICO, FRESCO, RUSTICO

I L  M I O  M A L V A S I A

Rifermentato in Bottiglia - CAMILLO DONATI, FELINO (PR)

MALVASIA DI CANDIA - AROMATICO, AVVOLGENTE, VIVACE

Z Ù Z Ù  

Rifermentato in Bottiglia - FRANCHINA E GIARONE, FORMIGINE (MO)

TREBBIANO MODENESE/ TREBBIANO DI SPAGNA - AGRUMATO, SAPIDO, PIACEVOLE

GRECHETTO GENTILE - FITTO, FRAGRANTE, TIPICO

I L  N A T I V O  A N C E S T R A L E  “ X I I I  L U N A ”  2 0 1 6

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O
Metodo Classico Pas Dosè - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

PINOT NERO/CHARDONNAY - ELEGANTE, FINE, STRUTTURATO

A S P R O
Metodo Charmat Brut Nature Rosato - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

SANGIOVESE - ASCIUTTO, FRESCO, PERSISTENTE

BOLLICINE ROSATE

Emilia Romagna
UN’ACCURATA SELEZIONE DELLE PIÙ SIGNIFICATIVE 

ZONE DELL’EMILIA ROMAGNA.    



M A L B O L L E
Metodo Classico Extra Brut Rosato - PODERE IL SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 0 €

MALBO GENTILE - AGRUMATO, MINERALE, SPEZIATO

I L  P I G R O  R O S È

Metodo Classico Brut Rosato - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 0 €

PINOT NERO/CHARDONNAY - ARMONICO, DECISO, PERSISTENTE

LAMBRUSCHI

VINI BIANCHI FERMI
V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE/MALVASIA - CORPOSO, MORBIDO, PIACEVOLE

B I A N C O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC/RIESLING - EQUILIBRATO, MINERALE, PROFUMATO

P O Z Z O F E R R A T O

Rifermentato in Bottiglia - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

2 5 €

LAMBRUSCO MAESTRI/LAMBRUSCO SALAMINO/ANCELOTTA - ASCIUTTO, FRUTTATO, COMPLESSO

A L B O N E

Metodo Charmat - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREMOSO, FRUTTATO

N A T O  L I B E R O

Metodo Classico - VIGNETO SAETTI, SOLIERA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - TIPICO, SPEZIATO, AVVOLGENTE

F A L C O N E R O  Z E R O

Metodo Ancestrale - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - AMPIO, STRUTTURATO, SECCO

B A B Y  M A G N U M

Rifermentato in Bottiglia - MARCHESI DI RAVARINO, RAVARINO (MO) 

2 8 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRAGRANTE,GUSTOSO, FRESCO

S A N  V I N C E N T

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - ELEGANTE, FRESCO, PROFUMATO

P E R F R A N C O  R O S A T O

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO - AGRUMATO, FRESCO, MORBIDO

S E R E N A R O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - AGRUMATO, FRESCO, SAPIDO



A L L E  1 2  A  M O N T E T O N D O

TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

3 0 €

ALBANA - AVVOLGENTE, MORBIDO, SECCO

P O S C A  B I A N C A

Vino Perpetuo - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

GRECHETTO GENTILE E UVE BIANCHE - FRESCO, MINERALE, INTENSO

S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA - AROMATICO, ESOTICO, INTENSO

L ’ A N I M O

TENUTA SAIANO, POGGIO TORIANA (RN)

3 6 €

GRECHETTO GENTILE - FRESCO, ELEGANTE, CITRICO

P A R I D E  S E L E Z I O N E  “ M A R N E  G I A L L E ”  

Macerazione in Anfora - TENUTA SANTA LUCIA, MERCATO SARACENO (FC)

4 0 €

ALBANA - AMPIO, MINERALE, SAPIDO

V I V I  R E B O L A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - ARMONICO, INTENSO, SAPIDO

R O S S O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON - EQUILIBRATO, SPEZIATO, BUONA STRUTTURA

B A R B E R A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

BARBERA - FRESCO, FRUTTATO, SECCO

M A R T I G N O N E

ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA - ASCIUTTO, BASLAMICO, SPEZIATO

V I G N A M O R E L L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 8 €

BARBERA/BONARDA - ENERGICO, FRESCO, INTENSO, STRUTTURATO

V I V I  R O S S O  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

SANGIOVESE/ SYRAH/ CABERNET FRANC - SPEZIATO, FRESCO, SELVAGGIO

H E I S E N B E R G

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

3 8 €

BARBERA - ELEGANTE, EQUILIBRATO, PIENO

VINI ROSSI

A

Macerazione in Anfora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 8 €

CENTESIMINO - FRUTTATO, SNELLO, PERSISTENTE



L U N A  N U O V A  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

8 0 €

CABERNET FRANC - AVVOLGENTE, ROBUSTO, TANNICO

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 8  

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

5 0 €

MERLOT/CABERNET FRANC/PETIT VERDOT - EQUILIBRATO, ESPRESSIVO, INTENSO

D R A C O N E  R I S E R V A  V E C C H I E  A N N A T E
Disponibilità variabile in base alla scorta

V I G N A  P R O B I

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

4 0 €

EQUILIBRATO, FINE, BEN MODULATO

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  8 0 €

P R È

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

FRESCO, DINAMICO, STRUTTURATO

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

6 0 €

AVVOLGENTE, COMPLESSO, SPEZIATO

SANGIOVESE DI ROMAGNA
P R I M O  S E G N O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FRESCO, EQUILIBRATO, SPEZIATO

S C A B I

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

2 8 €

ARMONICO, ELEGANTE, STRUTTURATO

E L Y G I O  R I S E R V A

CASTELLO DI MONTESASSO, MERCATO SARACENO (FC) 

3 0 €

COMPLESSO, MORBIDO, DINAMICO

G S  2 0 1 6

COSTA ARCHI, SERRA DI CASTEL BOLOGNESE (RA) 

3 5 €

ELEGANTE, PROFONDO, SPEZIATO

L O N G I A N O  R I S E R V A

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 6 €

AMPIO, EQUILIBRATO, SAPIDO

S A N G I O V E S E  P R E D A P P I O

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

AGILE, EQUILIBRATO, PIENO

L O N G I A N O  R I S E R V A  V E C C H I E  A N N A T E
Disponibilità variabile in base alla scorta

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

7 0 €

ELEGANTE, COMPLESSO, SETOSO



T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

8 6 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - FRESCO, SLANCIATO, AGRUMATO

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

1 2 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - PROFONDO, FRESCO, COMPLESSO

BOLLICINE
Champagne
Reims e Montagne

Francia 
UN’ACCURATA SELEZIONE DELLE PIÙ SIGNIFICATIVE 

ZONE DELLA FRANCIA. 

B L A N Q U E T T E  D E  L I M O U X  B R U T

MAISON GUINOT

3 0 €

MAUZAC 100% - AGILE, CITRICO, SCATTANTE

Languadoc-Roussilliom

VINI BIANCHI
Alsace
R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÈ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% - INTENSO, COMPLESSO, TIPICO

Bourgogne
B O U R G O G N E  B L A N C

JEAAN-MARC VINCENT

7 0 €

CHARDONNAY 100% - AVVOLGENTE, CALDO, TRADIZIONALE    



Bourgogne

VINI ROSSI

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

6 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMICO, ELEGANTE, EQUILIBRATO

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 0 5 €

PINOT NOIR 100% - FLOREALE, EQUILIBRATO, DI GRANDE SPESSORE

C Ô T E S  C A T A L A N E S  U N E  V I E  L A  N U I T

CLOS DU ROUGE GORGE HORS CHAMP

4 5 €

SYRAH  60%, GRENACHE 40% - SPEZIATO, AVVOLGENTE

Languedoc-Roussillon



WINE LIST



WATER AND SOFT DRINKS

PANNA NATURAL MINERAL WATER - LT 0,75 3 €

SAN PELLEGRINO MINERAL WATER  -  LT 0,75 3 €

COCA COLA 3 , 5 0 €

COCA COLA ZERO 3 , 5 0 €

GALVANINA ARANCIATA BIO 3 , 5 0 €

GALVANINA LEMON TEA 3 , 5 0 €

GALVANINA PEACH TEA 3 , 5 0 €

COFFEE/DECAFFEINATED COFFEE/ORZO 2 €

CAPPUCCINO 2 , 5 0 €

BREAD, TREATED DRINKING WATER AND SMILE 3 €

we serve “treated drinking water or treated and carbonated

drinking water” in recyclable 24BOTTLES 80 cl bottles.

WINES BY THE GLASS, selected from our cellar

LAMBRUSCO

RED WINE

WHITE WINE

SPARKLING WHITE

RESERVE

from 6€ to 7€

from 6€ to 8€

from 5€ to 7€

8€

CHAMPAGNE  12€

DRINK LIST

SPRITZ with Bitter Allko  8€

SPRITZ with Amaro Settemmezzo 8€

AMERICANO with Vermouth Marcus and Bitter Allko  13€

GIN TONIC with Gin Menegiks 12€
DRY

GIN TONIC with Gin Campi 12€
AROMATIC

BITTER

SLIGHTLY AROMATIC

from 6€ to 7€



SPARKLING WHITE

S C H E G G I A

Charmat Method - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - RUSTIC, FRESH, CITRIC

S U I  L I E V I T I

Refermented in the bottle - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

GRECHETTO GENTILE - CITRUSY, INTENSE, CRISPY

I L  M I O  M A L V A S I A

Refermented in the bottle - CAMILLO DONATI, FELINO (PR)

3 0 €

MALVASIA DI CANDIA - ENVELOPING, AROMATIC, VIBRANT

Z Ù Z Ù

Refermented in the bottle - FRANCHINA E GIARONE, FORMIGINE (MO)

3 4 €

TREBBIANO MODENESE/TREBBIANO DI SPAGNA - CITRUSY, SAPID, PLEASANT

V I R G I L I O

Refermented in the bottle - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - LIVELY, FRESH, SAPID

S U R L Ì

Refermented in the bottle - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - FRAGRANT, FULL-BODIED, TYPICAL

I L  N A T I V O  A N C E S T R A L E  “ X I I I  L U N A ”  2 0 1 6

Pas Dosé Refermented in the bottle - TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

3 8 €

GRECHETTO GENTILE/TREBBIANO - ENVELOPING, COMPLEX

S A N G I O V E S E  E X T R A  B R U T

Blanc de Noir Classic Method - TENUTA PERTINELLO, GALEATA (FC)

3 8 €

SANGIOVESE VINIFIED IN WHITE - FIRM, CRISPY, DRY

Y S O L A
Pas Dosé Classic Method - TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

4 5 €

ALBANA – EXTRA-FINE, PERSISTENT, PROFOUND

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O
Pas Dosé Classic Method- ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 5 €

PINOT NERO/CHARDONNAY - ELEGANT, LIGHT-BODIED, STRUCTURED

A S P R O
Brut Nature Rosé Charmat Method - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

2 5 €

SANGIOVESE - SHARP, DRY, TASTY

SPARKLING ROSÉ

Emilia Romagna
A FINE SELECTION OF THE MOST SIGNIFICANT AREAS

OF EMILIA ROMAGNA.



M A L B O L L E
Extra Brut Rosé Classic Method - PODERE IL SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 0 €

MALBO GENTILE - SPICY, CITRUSY, MINERAL

I L  P I G R O  R O S É

Brut Rosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 0 €

PINOT NERO/CHARDONNAY - FIRM, HARMONIOUS, ENVELOPING

LAMBRUSCHI

P O Z Z O F E R R A T O

Refermented in the bottle - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

2 5 €

LAMBRUSCO MAESTRI/LAMBRUSCO SALAMINO/ANCELLOTTA – RED FRUITS, FULL-BODIED, DRY

A L B O N E

Charmat Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO) 

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREAMY, FRUITY, INTENSE

N A T O  L I B E R O

Classic Method - VIGNETO SAETTI, SOLIERA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - TYPICAL, SPICY, ENVELOPING

F A L C O N E R O  Z E R O

Ancestral Method- TERRAQUILIA, GUIGLIA (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - BROAD, STRUCTURED, DRY

B A B Y  M A G N U M

Refermented in the bottle  - MARCHESI DI RAVARINO, RAVARINO (MO) 

2 8 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - FRAGRANT, TASTY, FRESH

S A N  V I N C E N T

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - ELEGANT, LIVELY, SAPID

P E R F R A N C O  R O S A T O

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO - JUICY, CITRUSY, LIVELY

WHITE WINES 
V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE – FULL-BODIED, SOFT, TASTY

B I A N C O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC/RIESLING - CONVIVIAL, GASTRONOMIC, PLEASANT

S E R E N A R O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - DRY, CITRIC, SLIGHTLY AROMATIC



A L L E  1 2  A  M O N T E T O N D O

TERRE DELLA ROCCA, RIOLO TERME (RA)

3 0 €

ALBANA - SOFT, DRY, ENVELOPING

P O S C A  B I A N C A

Perpetual Wine - ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

GRECHETTO GENTILE/WHITE GRAPES - INTRIGUING, INTENSE, MINERAL

S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA – PLEASANTLY AROMATIC, EXOTIC, INTENSE

L ’ A N I M O

TENUTA SAIANO, POGGIO TORIANA (RN)

3 6 €

GRECHETTO GENTILE - FRESH, ELEGANT, CITRIC

P A R I D E  S E L E Z I O N E  “ M A R N E  G I A L L E ”

Aged in amphora - TENUTA SANTA LUCIA, MERCATO SARACENO (FC)

4 0 €

ALBANA - MINERAL, SAPID , BROAD

V I V I  R E B O L A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - HARMONIOUS, IODIZED, SHARP

R O S S O  B O L O G N A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

MERLOT/CABERNET SAUVIGNON - CONVIVIAL, SPICY, FULL-BODIED

B A R B E R A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

BARBERA - FRESH, DRY, INTENSE RED FRUITS

M A R T I G N O N E

ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA - VINOUS, SPICY, DRY

V I G N A M O R E L L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 8 €

BARBERA/BONARDA - VIGOROUS, STRUCTURED, INTENSE

V I V I  R O S S O

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

SANGIOVESE/SYRAH/CABERNET FRANC – SPICY, FRESH, WILD

H E I S E N B E R G

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA - VALSAMOGGIA (BO)

3 8 €

BARBERA - ELEGANT, BALANCED, FULL

RED WINES

A  -  C E N T E S I M I N O

Aged in amphora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 8 €

CENTESIMINO – RED FRUITS, LIGHT-BODIED, PERSISTENT



L U N A  N U O V A  

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

8 0 €

CABERNET FRANC - ROBUST, TANNIC, ENVELOPING

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 8  

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

5 0 €

MERLOT/CABERNET FRANC/PETIT VERDOT – MEDIUM-BODIED, EXPRESSIVE, INTENSE

V I N T A G E  D R A C O N E  R I S E R V A
Depending on stock availability

SANGIOVESE DI ROMAGNA
P R I M O  S E G N O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

SPICY, TASTY, WELL-BALANCED

S C A B I

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

2 8 €

ELEGANT, HARMONIOUS, WELL-STRUCTURED

E L Y G I O  R I S E R V A

CASTELLO DI MONTESASSO, MERCATO SARACENO (FC) 

3 0 €

SOFT, COMPLEX, VIGOROUS

G S  2 0 1 6

COSTA ARCHI, SERRA DI CASTEL BOLOGNESE (RA) 

3 5 €

ELEGANT, PROFOUND, SPICY

L O N G I A N O  R I S E R V A

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 6 €

BROAD, WELL-STRUCTURED, SAPID

S A N G I O V E S E  P R E D A P P I O

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

JUICY, WELL-BALANCED, LIVELY

V I G N A  P R O B I

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

4 0 €

WELL-BALANCED, FINE, WELL-MODULATED

V I N T A G E  L O N G I A N O  R I S E R V A
Depending on stock availability

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  8 0 €

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

7 0 €

COMPLEX, ELEGANT, SILKY

P R È

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

WELL-STRUCTURED, FRESH, DYNAMIC

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL EMILIA (BO)

6 0 €

SPICY, COMPLEX, ENVELOPING



SPARKLING WINES

T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

8 6 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - FRESH, SLENDER, CITRUSY 

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

1 2 0 €

PINOT NOIR 35%, CHARDONNAY 35%, MEUNIER 30% - PROFOUND, FRESH, COMPLEX

Champagne
Reims e Montagne

France
A FINE SELECTION OF THE MOST SIGNIFICANT AREAS 

OF FRANCE

B L A N Q U E T T E  D E  L I M O U X  B R U T

MAISON GUINOT

3 0 €

MAUZAC 100% - LIGHT-BODIED, CITRIC, LIVELY

Languadoc-Roussillion

WHITE WINES
Alsace
R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÈ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% - INTENSE, COMPLEX, TYPICAL

Bourgogne

B O U R G O G N E  B L A N C

DOMAINE MICHEL BOUZEREAU

7 0 €

CHARDONNAY 100% - ENVELOPING, WARM, TRADITIONAL



Bourgogne

RED WINES

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

6 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMIC, ELEGANT, WELL-BALANCED

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 0 5 €

PINOT NOIR 100% - FLORAL, WELL-BALANCED, GREAT THICKNESS

C Ô T E S  C A T A L A N E S  U N E  V I E  L A  N U I T

CLOS DU ROUGE GORGE HORS CHAMP

4 5 €

SYRAH  60%, GRENACHE 40% - SPICY, ENVELOPING

Languedoc-Roussillon
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