
IN CANTINA DA ME
Nella Torre



Piemonte

B A R B E R A  D ’ A L B A  S U P E R I O R E  D O C  -  B R I C C O  A I R O L I  2 0 2 2

GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)

5 0 €

BALSAMICO, ELEGANTE, FRUTTO MATURO

B A R O L O  D O C G  -  V I G N A  S O R I  G I N E S T R A  2 0 2 2

CONTERNO FANTINO, MONFORTE D’ALBA (CN)

1 3 0 €

ELEGANTE, INTENSO, PIENO

B A R O L O  D O C G  -  B R I C C O  D E L L E  V I O L E  R I S E R V A  2 0 1 9

GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)

1 9 0 €

PROFONDO, FRESCO, STRUTTURATO

B A R O L O  D O C G  -  R A V E R A  2 0 2 2

VIETTI, NOVELLO (CN)

3 0 0 €

FLOREALE, TENACE, RAFFINATO

B A R B A R E S C O  D O C G  -  M A R C O R I N O  2 0 2 1

GUIDO RIVELLA, MONTESTEFANO (CN)

1 1 5 €

FLOREALE, SPEZIATO, ELEGANTE

EQUILIBRATO, ARMONICO, PERSISTENTE

ADRIANO, MARCO E VITTORIO, SAN ROCCO SENO D’ELVIO (CN)

B A R B A R E S C O  D O C G  -  B A S A R I N  2 0 2 2 5 5 €

Veneto

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  D O C G  -
C O S T A S E R A  R I S E R V A  2 0 1 9

MASI, VALPOLICELLA (VR)

1 2 0 €

CORVINA / RONDINELLA / OSELETA - FRUTTI ROSSI, INTENSO, MORBIDO

A M A R O N E  C L A S S I C O  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  -
R I S E R V A  P R I V A T A  M A Z Z A N O  2 0 1 6

MASI, VALPOLICELLA  (VR)

2 0 0 €

CORVINA / RONDINELLA / MOLINARA - MORBIDO, PERSISTENTE, RICCO

V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  -  B R O L O  C A M P O F I O R I N  2 0 2 2

MASI, VALPOLICELLA (VR)

4 5 €

CORVINA / RONDINELLA / OSELETA / MOLINARA - AMPIO, INTENSO, SPEZIATO



Toscana

U N O  2 0 2 1

RIECINE, GAIOLE IN CHIANTI (SI)

1 3 0 €

ARMONIOSO, FRESCO, FRUTTI ROSSI

R O S S O  D I  M O N T A L C I N O  D O C  2 0 2 4

LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)

5 5 €

FRUTTI ROSSI, ERBE AROMATICHE, EQUILIBRATO

C H I A N T I  C L A S S I C O  R I S E R V A  D O C G  2 0 2 3

TENUTA CORLEONE, RADDA IN CHIANTI (SI)

7 5 €

SANGIOVESE - FRUTTI ROSSI, SPEZIATO, TANNINO ELEGANTE

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G  2 0 2 1

LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)

1 1 5 €

PERSISTENTE, SPEZIATO, TENACE

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G  2 0 2 1

SALVIONI, MONTALCINO (SI)

2 5 0 €

ELEGANTE, ARMONICO, PERSISTENTE

CABERNET FRANC - FRUTTI ROSSI, PROFONDO, AMPIO

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

P A L E O  R O S S O  2 0 2 2 1 7 0 €

MERLOT / CABERNET FRANC / CABERNET SAUVIGNON / SYRAH / SANGIOVESE - FRAGRANTE, INTENSO, DI CORPO

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

B O L G H E R I  R O S S O  D O C  2 0 2 4 4 5 €

C U N A  2 0 2 1

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

7 5 €

MERLOT - AVVOLGENTE, FINE, PERSISTENTE

B R E N D I N O  2 0 2 0

CUNA, CASENTINO (AR)

1 0 5 €

PINOT NERO - BALSAMICO, MINERALE, RICCO

M E S S O R I O  2 0 2 2

CUNA, CASENTINO (AR)

3 2 0 €

PINOT NERO - FRUTTI DI BOSCO, SPEZIATO, VELLUTATO



BOLLICINE

Emilia Romagna

V I R G I L I O

Metodo Charmat - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - CITRICO, FRESCO, RUSTICO

G E N T E M A T T I

 Metodo Classico  Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

2 7 €

GRECHETTO GENTILE  -  FLOREALE, FRESCO, LEGGERO

B O L L A  “ N O N  È  D A  M E ”

Rifermentato in bottiglia - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO) 

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - AGILE, FRESCO, SAPIDO

V I L L A  B I A N C A

Metodo Classico Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

3 0 €

TREBBIANO - AGRUMATO, FLOREALE, FRESCO

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O

Metodo Classico Pas Dosè - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 5 €

PINOT NERO / CHARDONNAY - ELEGANTE, FINE, STRUTTURATO

MALBO GENTILE - FLOREALE, FRESCO, FRUTTI ROSSI

Rifermentato in bottiglia  Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

V I L L A  G O C C E 2 5 €

SANGIOVESE - ASCIUTTO, FRESCO, PERSISTENTE

Metodo Charmat Brut Nature Rosato - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

A S P R O 2 5 €

BOLLICINE ROSATE

PINOT NERO / CHARDONNAY - ARMONICO,  DECISO, PERSISTENTE

Metodo Classico Brut Rosato - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

I L  P I G R O  R O S É 4 0 €

https://www.nutsparka.com/c.php?cu=https%253A%252F%252Fr.search.yahoo.com%252Frdclk%252FdWU9NVRBMUkzTExBTFQwNyZ1dD0xNzg5NTg4NDg3NTg4JnVvPTg0MzE5MzYwMzEyNTgzJmx0PTImcz0yJmVzPUJFeF9yUERzRFNXQ21fNjE0YmFJVXp1VWVfVGJEdmdiVWduWFo2S3dZdWp4XzhTZ3V1aUJQdU1oV0ZlNjRyOG96QXNaZTNORm5YRGptZy0t%252FRV%253D2%252FRE%253D1792180487%252FRO%253D14%252FRU%253Dhttps%25253a%25252f%25252fwww.bing.com%25252faclick%25253fld%25253de8v0hn9gsVX-6L6HI0A6wHXjVUCUzdPG6Vcq4r8KFwrSXtmuFS6_NTmuEopc3J6Lf4piJTUWbEGRNQ5vLWecwyFr8yn6vg9HFHrS4OOTTLjyx-KUqSHSupyNI3tkxZ1hbYODj5VAlZSSAdpQNfsfH1tsWo4XMYJ6ym3v2A1QuAvzqWDSa6dXsZtt3VHiJbbhZC8NUK_w%252526u%%252526rlid%25253dd36ffc35b88412f57dd4969f4c83598c%252FRK%253D2%252FRS%253DHMALUKiDS2OVODtb0QCvK8l4da4-&sh=idealo.it&l=IT&po=1&u=1&a=4001&tr=6aaaf406cb96a&keyword=ROS%C3%A8+VINO&aid=6aaaf407d66be&s=8c93a81dc47bd076f5c25a356176f40a16c48e5d26982a746ff692c0816fe9ee&t=22&bc=1&rt=1789588487.4905&n=6&loc=n


LAMBRUSCHI

P O Z Z O F E R R A T O
Rifermentato in Bottiglia - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

LAMBRUSCO MAESTRI / LAMBRUSCO SALAMINO / ANCELLOTTA - FRUTTI ROSSI, RICCO, ASCIUTTO

A L B O N E

Metodo Charmat - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREMOSO, FRUTTI ROSSI, INTENSO 

2 5 €

S A N  V I N C E N T

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA -  ELEGANTE, SAPIDO, VIVACE

P E R F R A N C O  R O S A T O

Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO - SUCCOSO, AGRUMATO, VIVACE

L A M B R U S C O  D I  C A S T E L V E T R O
Rifermentato e Sboccato -  FERRARETTI, SPILAMBERTO (MO)

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - FRESCO, FRUTTATO, PERSISTENTE

2 5 €

R I N G A D O R A

Metodo Classico - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - ASCIUTTO, FLOREALE, MINERALE 

V I A  V A N D E L L I
METODO CLASSICO EXTRA BRUT - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO) 

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - CREMOSO, FRUTTATO, PROFONDO

3 0 €

ROSATI  FERMI

V i V i

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

SYRAH - AVVOLGENTE, FRUTTI ROSSI, PERSISTENTE

4 0 €

SANGIOVESE - FRESCO, FLOREALE, MINERALE

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

N I N A  R O S È 2 5 €

T E M E R A R I A

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO) 

2 5 €

BARBERA / CABERNET / SYRAH - FRESCO, MINERALE, SAPIDO



S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA - PIACEVOLMENTE AROMATICO, ESOTICO, INTENSO

V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

GRECHETTO GENTILE / TREBBIANO / MALVASIA - CORPOSO, MORBIDO, SAPORITO

2 5 €

GRECHETTO GENTILE - FRESCO, TIPICO, PERSISTENTE

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA – VALSAMOGGIA (BO)

P I G N O L E T T O  S U P E R I O R E  2 8 €

S E R E N A R O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - SECCO, CITRICO, LIEVEMENTE AROMATICO

B I A N C O  “ N O N  È  D A  M E ”

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC / RIESLING - CONVIVIALE, GASTRONOMICO, PIACEVOLE

BIANCHI FERMI

T E R R A
VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

3 6 €

ALBANA  -  FLOREALE, FRESCO,  INTENSO

V I V I  R E B O L A
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - ARMONICO, IODATO, INCISIVO

O M B R A S E N Z O M B R A  

SAUVIGNON BLANC - AROMATICO, FRESCO, MINERALE

3 6 €

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

S O T T O V E N T O

RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)

SAUVIGNON BLANC - FRESCO, EQUILIBRATO, SAPIDO

4 0 €

R O N C O  D E L  R E
RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)

SAUVIGNON BLANC - FRESCO, MORBIDO, TOSTATO

9 0 €

T R E S C H E

SAUVIGNON BLANC - FRESCO, IODATO, PERSISTENTE

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

3 6 €

C L A T E R N A

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

3 8 €

ALBANA IN ANFORA DI TERRACOTTA -  AGRUMATO, FLOREALE, PERSISTENTE



V I G N A M O R E L L O
LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 8 €

BARBERA / BONARDA - ENERGICO, INTENSO, STRUTTURATO

P E R I V A N A  R I S E R V A
STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)

4 5 €

CABERNET SAUVIGNON - ELEGANTE, EQUILIBRATO, PIENO

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 9
PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

5 0 €

MERLOT / CABERNET FRANC / PETIT VERDOT - BUON CORPO, ESPRESSIVO, INTENSO 

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 1 7 0 €

M A S C A R I N  2 0 1 7 7 5 €

SANGIOVESE / SYRAH / CABERNET FRANC - FRESCO, SELVAGGIO, SPEZIATO

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

V I V I  R O S S O  4 2 €

CENTESIMINO - FRUTTI ROSSI, SNELLO, PERSISTENTE
Macerazione in Anfora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

A  -  C E N T E S I M I N O 3 8 €

BARBERA / NEGRETTO - BUON FRUTTO, ROTONDO, STRUTTURATO 
ORSI VIGNETO SAN VITO - VALSAMOGGIA (BO)

P R O . V I N O 3 0 €

BARBERA - ASCIUTTO, BALSAMICO, SPEZIATO
ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

M A R T I G N O N E 3 0 €

BARBERA - FRESCO, SECCO, INTENSI FRUTTI ROSSI
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

B A R B E R A 2 8 €

MERLOT / CABERNET SAUVIGNON - CONVIVIALE, FRESCO, SPEZIATO
ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

R O S S O  “ N O N  È  D A  M E ” 2 5 €

ROSSI FERMI

L U N A  N U O V A   2 0 2 0
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

6 0 €

CABERNET FRANC - AVVOLGENTE, ROBUSTO, TANNICO

L U N A  N U O V A  2 0 1 9

L U N A  N U O V A  2 0 1 8

6 5 €

7 0 €

M A S C A R I N  2 0 1 8
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

SYRAH - ELEGANTE, FRUTTI ROSSI, PERSISTENTE 

5 5 €

B R A J E
STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)

CABERNET FRANC / MERLOT - FRESCO, TANNICO, PERSISTENTE

4 5 €



P R È
VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

FRESCO, DINAMICO, STRUTTURATO

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

ESPRESSIVO, EQUILIBRATO, GUSTOSO

4 2 €M A S S A R A P I

R O N C O  D E L L A  S I M I A
RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)

1 0 5 €

FRESCO, INTENSO, MORBIDO

S A N G I O V E S E  C O N D E L L O
CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

AGILE, EQUILIBRATO, SUCCOSO

AMPIO, BEN STRUTTURATO, SAPIDO
VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

L O N G I A N O  R I S E R V A 3 6 €

FLOREALE, FRESCO, PROFUMATO
VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

P A P E S S E 3 5 €

GUSTOSO, EQUILIBRATO, MEDIO CORPO

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

P R I M O  S E G N O 2 8 €

ARMONIOSO, ELEGANTE, SPEZIATO
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

S C A B I 2 8 €

SANGIOVESE DI ROMAGNA

B U C O  D E L  P R E T E
RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)

4 5 €

ELEGANTE, MEDIO CORPO, PERSISTENTE

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9  -  M A G N U M 1 4 5 €

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 2 2
PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

6 0 €

AVVOLGENTE, COMPLESSO, SPEZIATO

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  -  M A G N U M 1 6 5 €

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 2 0
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

5 0 €

COMPLESSO, ELEGANTE, SETOSO

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 1 9

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 1 7

5 5 €

6 0 €

L E  L U C C I O L E
CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

1 0 0 €

ELEGANTE, PROFONDO, VIGOROSO



T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

8 0 €

PINOT NOIR 35% / CHARDONNAY 35% / MEUNIER 30% - AGRUMATO, FRESCO, SLANCIATO

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

9 5 €

PINOT NOIR 35% / CHARDONNAY 35% / MEUNIER 30% - COMPLESSO, FRESCO, PROFONDO

Champagne

Francia 

O R I G I N E  B R U T

ETIENNE OUDART

8 0 €

MEUNIER 60% / CHARDONNAY 25% / PINOT NOIR 15% - ELEGANTE, INTENSO, SECCO

Z E R O  B R U T  N A T U R E  

TARLANT 

1 0 0 €

PINOT NOIR 32% / CHARDONNAY 32% / MEUNIER 32% / VIEILLES VIGNES 4% - ASCIUTTO, COMPLESSO, VIVACE

B L A N C  D E  N O I R S  B R U T  

FLEURY 

PINOT NOIR 100% - FRESCO, MINERALE, PRONTO

9 5 €

F L E U R  D E  L ’ E U R O P E  B R U T  N A T U R E  

FLEURY

PINOT NOIR 85% / CHARDONNAY 15% - AGRUMATO, FLOREALE, SAPIDO

9 5 €



F O U D R E  À  C A N O N  –  O U I L L É

DOMAINE DE LA BORDE – OUILLÉ

7 5 €

SAVAGNIN 100% -  AVVOLGENTE, CALDO, TOSTATO

C Ô T E S  D U  J U R A  L E  C A L V A I R E  O U I L L É  2 0 2 0

DOMAINE DES CARLINES

6 0 €

CHARDONNAY 100% - CONCENTRATO, RICCO, SPEZIATO

L E  P E T I T  C O I N  D E  P A R A D I S

LES VIGNES DE PARADIS 

6 0 €

CHASSELA 100% - ERBACEO, TROPICALE, VERDE

L E S  A L P E S

DOMAINE BELLUARD

6 5 €

GRINGET 100% - ELEGANTE, FINE, FRESCO

VINI ROSSI

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 0 5 €

PINOT NOIR 100% - EQUILIBRATO, FLOREALE, GRANDE SPESSORE

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

5 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMICO, ELEGANTE, EQUILIBRATO

C Ô T E  D E  B R O U I L L Y  L A  S U E U R  A U  F R O N T
JULIEN DUPORT

6 0 €

GAMAY 100% - AVVOLGENTE, COMPLESSO, FRUTTI ROSSI

P O I D S  P L U M E

DOMAINE LA PATELLE

6 0 €

POULSARD 100% - FLOREALE, FRUTTATO

B O U T  D ’ V I N

DOMAINE LA PATELLE

6 0 €

TROUSSEAU 100% - FLOREALE, SPEZIATO

C H A T E A U N E U F  D U  P A P E  R O U G E  T E L E G R A M M E

LE VIEUX TELEGRAPHE

8 0 €

GRENACHE 80% / SYRAH 10% / MOURVÈDRE 6% / CINSAUT 4% - MORBIDO, PERSISTENTE, RICCO

R I E S L I N G  2 0 2 1

ALBERT BOXLER

7 0 €

RIESLING 100% - EQUILIBRATO, FLOREALE, STRUTTURATO

R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÉ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% -  COMPLESSO, INTENSO, TIPICO

BIANCHI FERMI



WINE LIST



Piemonte

B A R B E R A  D ’ A L B A  S U P E R I O R E  D O C  -  B R I C C O  A I R O L I  2 0 2 2

GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)

5 0 €

BALSAMIC, ELEGANT, RIPE FRUIT

B A R O L O  D O C G  -  V I G N A  S O R I  G I N E S T R A  2 0 2 2

CONTERNO FANTINO, MONFORTE D’ALBA (CN)

1 3 0 €

ELEGANT, INTENSE, FULL-BODIED

B A R O L O  D O C G  -  B R I C C O  D E L L E  V I O L E  R I S E R V A  2 0 1 9

GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)

1 9 0 €

DEEP, FRESH, STRUCTURED

B A R O L O  D O C G  -  R A V E R A  2 0 2 2

VIETTI, NOVELLO (CN)

3 0 0 €

FLORAL, FIRM, REFINED

B A R B A R E S C O  D O C G  -  M A R C O R I N O  2 0 2 1

GUIDO RIVELLA, MONTESTEFANO (CN)

1 1 5 €

FLORAL, SPICY, ELEGANT

BALANCED, HARMONIOUS, PERSISTENT

ADRIANO, MARCO E VITTORIO, SAN ROCCO SENO D’ELVIO (CN)

B A R B A R E S C O  D O C G  -  B A S A R I N  2 0 2 2 5 5 €

Veneto

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  D O C G  -
C O S T A S E R A  R I S E R V A  2 0 1 9

MASI, VALPOLICELLA (VR)

1 2 0 €

CORVINA / RONDINELLA / OSELETA - RED FRUIT, INTENSE, SOFT

A M A R O N E  C L A S S I C O  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  -
R I S E R V A  P R I V A T A  M A Z Z A N O  2 0 1 6

MASI, VALPOLICELLA  (VR)

2 0 0 €

CORVINA / RONDINELLA / MOLINARA - SOFT, PERSISTENT, RICH

V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  -  B R O L O  C A M P O F I O R I N  2 0 2 2

MASI, VALPOLICELLA (VR)

4 5 €

CORVINA / RONDINELLA / OSELETA / MOLINARA - AMPLE, INTENSE, SPICY



Toscana

U N O  2 0 2 1

RIECINE, GAIOLE IN CHIANTI (SI)

1 3 0 €

HARMONIOUS, FRESH, RED FRUIT

R O S S O  D I  M O N T A L C I N O  D O C  2 0 2 4

LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)

5 5 €

RED FRUIT, AROMATIC HERBS, BALANCED

C H I A N T I  C L A S S I C O  R I S E R V A  D O C G  2 0 2 3

TENUTA CORLEONE, RADDA IN CHIANTI (SI)

7 5 €

SANGIOVESE - RED FRUIT, SPICY, ELEGANT TANNINS

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G  2 0 2 1

LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)

1 1 5 €

PERSISTENT, SPICY, FIRM

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  D O C G  2 0 2 1

SALVIONI, MONTALCINO (SI)

2 5 0 €

ELEGANT, HARMONIOUS, PERSISTENT

CABERNET FRANC - RED FRUIT, DEEP, GENEROUS

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

P A L E O  R O S S O  2 0 2 2 1 7 0 €

MERLOT / CABERNET FRANC / CABERNET SAUVIGNON / SYRAH / SANGIOVESE - FRAGRANT, INTENSE, FULL-BODIED

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

B O L G H E R I  R O S S O  D O C  2 0 2 4 4 5 €

C U N A  2 0 2 1

LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)

7 5 €

MERLOT - ENVELOPING, REFINED, PERSISTENT

B R E N D I N O  2 0 2 0

CUNA, CASENTINO (AR)

1 0 5 €

PINOT NERO - BALSAMIC, MINERAL, RICH

M E S S O R I O  2 0 2 2

CUNA, CASENTINO (AR)

3 2 0 €

PINOT NERO - BERRIES, SPICES, VELVETY



SPARKLING WHITE
B O L L A  “  N O N  È  D A  M E ”

Charmat Method - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE -  CITRIC, FRESH, RUSTIC

V I R G I L I O  
Refermented in the bottle - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

GRECHETTO GENTILE - FRESH, LIVELY,  SAPID

2 5 €

P I G R O  D O S A G G I O  Z E R O
Pas Dosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 5 €

PINOT NERO / CHARDONNAY - ELEGANT, LIGHT, STRUCTURED

Emilia Romagna

G E N T E M A T T I
 Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

GRECHETTO GENTILE - FLAVORFUL, FRESH, LIGHT

2 7 €

V I L L A B I A N C A
Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

TREBBIANO - CITRUS, FLAVORFUL, FRESH

3 0 €

V I L L A G O C C E
Refermented in the bottle -  BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

2 5 €

MALBO GENTILE - FLORAL, FRESH, RED FRUIT

A S P R O
Brut Nature Rosé Charmat Method - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO) 

2 5 €

SANGIOVESE - DRY, FRESH, PERSISTENT

SPARKLING ROSÉ

I L  P I G R O  R O S É
Brut Rosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)

4 0 €

PINOT NERO / CHARDONNAY -  ENVELOPING, FLAVORFUL, HARMONIOUS



LAMBRUSCHI

P O Z Z O F E R R A T O

Refermented in the bottle - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)

2 5 €

LAMBRUSCO MAESTRI / LAMBRUSCO SALAMINO / ANCELLOTTA – DRY, RED FRUIT, FULL-BODIED

A L B O N E

Charmat Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO) 

2 5 €

LAMBRUSCO SALAMINO - CREAMY, RED FRUIT, INTENSE

S A N  V I N C E N T

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - ELEGANT, LIVELY, SAPID

P E R F R A N C O  R O S A T O

Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO SALAMINO -  CITRUSY, JUICY, LIVELY

L A M B R U S C O  D I  C A S T E L V E T R O

Refermented and disgorged - FERRARETTI, SPILAMBERTO (MO)

2 5 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - FRESH, FRUITY, PERSISTENT

R I N G A D O R A

Classic Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)

3 5 €

LAMBRUSCO DI SORBARA - DRY, FLORAL, MINERAL 

V I A  V A N D E L L I

Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

3 0 €

LAMBRUSCO GRASPAROSSA - CREAMY, DEEP, FRUITY

ROSÉ WINES

V i V i

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

SYRAH - ENVELOPING, RED FRUIT, PERSISTENT

4 0 €

SANGIOVESE - FRESH, FLORAL, MINERAL

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

N I N A  R O S È 2 5 €

T E M E R A R I A

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO) 

2 5 €

BARBERA / CABERNET / SYRAH- FRESH, MINERAL, SAVORY



S O R R I S O  D I  C I E L O

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 2 €

MALVASIA DI CANDIA – PLEASANTLY AROMATIC, EXOTIC, INTENSE

WHITE WINES 

V I R G I N I A  

CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

2 5 €

GRECHETTO GENTILE / TREBBIANO / MALVASIA – FULL-BODIED, SOFT, TASTY

S E R E N A R O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 5 €

FAMOSO - CITRIC, DRY, SLIGHTLY AROMATIC

P I G N O L E T T O  S U P E R I O R E  

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA – VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

GRECHETTO GENTILE -  FRESH, TYPICAL, PERSISTENT

B I A N C O  “ N O N  È  D A  M E ”

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

SAUVIGNON BLANC / RIESLING - CONVIVIAL, GASTRONOMIC, PLEASANT

V I V I  R E B O L A

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

4 2 €

REBOLA - HARMONIOUS, IODIZED, SHARP

C L A T E R N A

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

3 8 €

ALBANA IN TERRACOTTA AMPHORA -  CYTRUS, FLORAL, PERSISTENT

S O T T O V E N T O

RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)

4 0 €

SAUVIGNON BLANC - BALANCED, FRESH, SAPID

T E R R A

VILLA PAPIANO - MODIGLIANA (FC)

3 6 €

ALBANA - FLORAL, FRESH, INTENSE

R O N C O  D E L  R E

RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)

9 0 €

SAUVIGNON BLANC - FRESH, SOFT, TOASTED

T R E S C H E

VILLA PAPIANO - MODIGLIANA (FC)

3 6 €

SAUVIGNON BLANC - FRESH, IODIZED, PERSISTENT

O M B R A S E N Z O M B R A

LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

3 6 €

SAUVIGNON BLANC - AROMATIC, FRESH, MINERAL



P E R I V A N A  R I S E R V A

STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)

CABERNET SAUVIGNON - BALANCED, ELEGANT, FULL-BODIED

4 5 €

V I G N A M O R E L L O
LA TOSA, VIGOLZONE (PC)

BARBERA / BONARDA - INTENSE, STRUCTURED, VIGOROUS

3 8 €

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 9

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

MERLOT / CABERNET FRANC / PETIT VERDOT – EXPRESSIVE, MEDIUM-BODIED, INTENSE

5 0 €

D R A C O N E  R I S E R V A  2 0 1 1 7 0 €

M A S C A R I N  2 0 1 8

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

5 5 €

SYRAH - ELEGANT, RED FRUIT, PERSISTENT

L U N A  N U O V A  2 0 2 0

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

6 0 €

CABERNET FRANC - ROBUST, TANNIC, ENVELOPING

L U N A  N U O V A  2 0 1 9

L U N A  N U O V A  2 0 1 8

6 5 €

7 0 €

B A R B E R A

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 8 €

BARBERA - FRESH, DRY, INTENSE RED FRUITS

M A R T I G N O N E

ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA - DRY, BALSAMIC, SPICY

P R O . V I N O

ORSI VIGNETO SAN VITO - VALSAMOGGIA (BO)

3 0 €

BARBERA / NEGRETTO - GOOD FRUIT, ROUND, STRUCTURED

R O S S O  “ N O N  È  D A  M E ”

ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)

2 5 €

MERLOT / CABERNET SAUVIGNON - CONVIVIAL, FRESH, SPICY

RED WINES

A  -  C E N T E S I M I N O

Aged in amphora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

CENTESIMINO – RED FRUITS, LIGHT-BODIED, PERSISTENT

3 8 €

V I V I  R O S S O
SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

SANGIOVESE / SYRAH / CABERNET FRANC - FRESH, SPICY, WILD

4 2 €

B R A J E

STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)

4 5 €

CABERNET FRANC / MERLOT - FRESH, PERSISTENT, TANNIC

M A S C A R I N  2 0 1 7 7 5 €



P R È

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

5 0 €

WELL-STRUCTURED, FRESH, DYNAMIC

M A S S A R A P I

PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

4 2 €

WELL-BODIED, EXPRESSIVE, BALANCED

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 9  -  M A G N U M 1 4 5 €

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 1 6  -  M A G N U M  1 6 5 €

L E  A R M I  R I S E R V A  2 0 2 2
PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)

6 0 €

SPICY, COMPLEX, ENVELOPING

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 2 0

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

5 0 €

COMPLEX, ELEGANT, SILKY

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 1 9

T E R R A  D I  C O V I G N A N O  R I S E R V A  2 0 1 7

5 5 €

6 0 €

L O N G I A N O  R I S E R V A

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

3 6 €

BROAD, WELL-STRUCTURED, SAPID

S A N G I O V E S E  C O N D E L L O  

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

4 0 €

JUICY, WELL-BALANCED, LIVELY

P A P E S S E

VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)

3 5 €

FLOREAL, FRESH, FRAGRANT

SANGIOVESE DI ROMAGNA

S C A B I

SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

ELEGANT, HARMONIOUS, SPICY

2 8 €

P R I M O  S E G N O

VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)

2 8 €

TASTY, WELL-BALANCED, MEDIUM BODY

L E  L U C C I O L E

CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)

1 0 0 €

ELEGANT, PROFOUND, VIGOROUS

R O N C O  D E L L A  S I M I A
RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)

1 0 5 €

FRESH, INTENSE, SOFT

B U C O  D E L  P R E T E
RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)

4 5 €

ELEGANT, MEDIUM-BODIED, PERSISTENT



France

T H I É N O T  B R U T

ALAIN THIÉNOT

8 0 €

PINOT NOIR 35% / CHARDONNAY 35% / MEUNIER 30% - FRESH, SLENDER, CITRUSY 

V I N T A G E  2 0 1 5  B R U T

ALAIN THIÉNOT

9 5 €

PINOT NOIR 35% / CHARDONNAY 35% / MEUNIER 30% - PROFOUND, FRESH, COMPLEX

Champagne

O R I G I N E  B R U T

ETIENNE OUDART

8 0 €

MEUNIER 60% / CHARDONNAY 25% / PINOT NOIR 15% - INTENSE, ELEGANT, DRY

Z E R O  B R U T  N A T U R E  

TARLANT 

1 0 0 €

PINOT NOIR 32% / CHARDONNAY 32% / MEUNIER 32% / VIEILLES VIGNES 4% - COMPLEX, LIVELY, DRY

F L E U R  D E  L ’ E U R O P E  B R U T  N A T U R E  

FLEURY

9 5 €

PINOT NOIR 85% / CHARDONNAY 15% - SAPID, FLORAL, CITRUSY

B L A N C  D E  N O I R S  B R U T

FLEURY 

9 5 €

PINOT NOIR 100% - MINERAL, FRESH, MATURE



WHITE WINES

R I E S L I N G  G R A N D  C R U  M A N D E L B E R G

ANDRÈ STENZ

5 0 €

RIESLING 100% - INTENSE, COMPLEX, TYPICAL

R I E S L I N G  2 0 2 1

ALBERT BOXLER

7 0 €

RIESLING 100% - FLORAL, STRUCTURED, WELL-BALANCED

F O U D R E  À  C A N O N  –  O U I L L É

DOMAINE DE LA BORDE – OUILLÉ

7 5 €

SAVAGNIN 100% - TOASTED, WARM, ENVELOPING

C Ô T E S  D U  J U R A  L E  C A L V A I R E  O U I L L È  2 0 2 0

DOMAINE DES CARLINES

6 0 €

CHARDONNAY 100% - RICH, SPICY, CONCENTRATED

L E S  A L P E S

DOMAINE BELLUARD

6 5 €

GRINGET 100% - LIGHT-BODIED, FRESH, ELEGANT

L E  P E T I T  C O I N  D E  P A R A D I S

LES VIGNES DE PARADIS 

6 0 €

CHASSELAS  100% - HERBACEOUS, VEGETAL, TROPICAL

RED WINES
B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R
DOMAINE CHICOTOT

5 5 €

PINOT NOIR 100% - BALSAMIC, ELEGANT, WELL-BALANCED

N U I T S - S T - G E O R G E S  L E S  C H A R M O T T E S
DOMAINE CHICOTOT

1 0 5 €

PINOT NOIR 100% - FLORAL, WELL-BALANCED, GREAT THICKNESS

C Ô T E  D E  B R O U I L L Y  L A  S U E U R  A U  F R O N T

JULIEN DUPORT

6 0 €

GAMAY 100% -  INTRIGUING, RED FRUITS, ENVELOPING

P O I D S  P L U M E

DOMAINE LA PATELLE

6 0 €

POULSARD 100% - FLORAL, FRUITY

B O U T  D ’ V I N

DOMAINE LA PATELLE

6 0 €

TROUSSEAU 100% - FLORAL, SPICY

C H A T E A U N E U F  D U  P A P E  R O U G E  T E L E G R A M M E

LE VIEUX TELEGRAPHE

8 0 €

GRENACHE 80%, SYRAH 10%, MOURVÈDRE 6%, CINSAUT 4% - PERSISTENT, SOFT, FULL-BODIED




	Nella Torre
	Piemonte
	BAROLO DOCG - BRICCO DELLE VIOLE RISERVA 2019
	GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)
	190€

	BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC - BRICCO AIROLI 2022
	50€
	GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)


	BAROLO DOCG - VIGNA SORI GINESTRA 2022
	CONTERNO FANTINO, MONFORTE D’ALBA (CN)
	130€

	BAROLO DOCG - RAVERA 2022
	VIETTI, NOVELLO (CN)
	FLOREALE, TENACE, RAFFINATO
	300€

	BARBARESCO DOCG - MARCORINO 2021
	GUIDO RIVELLA, MONTESTEFANO (CN)
	115€

	BARBARESCO DOCG - BASARIN 2022
	55€
	ADRIANO, MARCO E VITTORIO, SAN ROCCO SENO D’ELVIO (CN)



	Veneto
	VALPOLICELLA RIPASSO - BROLO CAMPOFIORIN 2022
	45€
	MASI, VALPOLICELLA (VR)


	AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG - COSTASERA RISERVA 2019
	MASI, VALPOLICELLA (VR)

	AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA - RISERVA PRIVATA MAZZANO 2016
	MASI, VALPOLICELLA  (VR)
	120€
	200€


	Toscana
	CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG 2023
	RIECINE, GAIOLE IN CHIANTI (SI)
	75€

	UNO 2021
	TENUTA CORLEONE, RADDA IN CHIANTI (SI)
	130€

	ROSSO DI MONTALCINO DOC 2024
	LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)
	55€

	BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2021
	LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)
	PERSISTENTE, SPEZIATO, TENACE
	115€

	BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2021
	SALVIONI, MONTALCINO (SI)
	250€

	BOLGHERI ROSSO DOC 2024
	45€
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)


	PALEO ROSSO 2022
	170€
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)


	MESSORIO 2022
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)
	320€

	CUNA 2021
	CUNA, CASENTINO (AR)
	75€

	BRENDINO 2020
	CUNA, CASENTINO (AR)
	105€


	Emilia Romagna
	BOLLICINE
	BOLLA “NON È DA ME”
	Metodo Charmat - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	VIRGILIO
	Rifermentato in bottiglia - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)
	25€

	GENTEMATTI
	Metodo Classico  Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)
	27€

	VILLA BIANCA
	Metodo Classico Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)
	TREBBIANO - AGRUMATO, FLOREALE, FRESCO
	30€

	PIGRO DOSAGGIO ZERO
	Metodo Classico Pas Dosè - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)
	45€


	BOLLICINE ROSATE
	ASPRO
	25€
	Metodo Charmat Brut Nature Rosato - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)


	VILLA GOCCE
	25€
	Rifermentato in bottiglia  Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)


	IL PIGRO ROSÉ
	40€
	Metodo Classico Brut Rosato - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)




	LAMBRUSCHI
	ALBONE
	Metodo Charmat - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)
	25€

	POZZOFERRATO
	Rifermentato in Bottiglia - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)
	25€

	PERFRANCO ROSATO
	Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)
	30€

	RINGADORA
	Metodo Classico - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)
	35€

	SAN VINCENT
	35€
	Rifermentato in Bottiglia - BERGIANTI, CARPI (MO)


	VIA VANDELLI
	METODO CLASSICO EXTRA BRUT - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)
	30€

	LAMBRUSCO DI CASTELVETRO
	Rifermentato e Sboccato -  FERRARETTI, SPILAMBERTO (MO)
	25€


	ROSATI  FERMI
	TEMERARIA
	CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)
	25€

	NINA ROSÈ
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	25€
	ViVi
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

	40€


	BIANCHI FERMI
	BIANCO “NON È DA ME”
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	PIGNOLETTO SUPERIORE
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA – VALSAMOGGIA (BO)
	28€

	VIRGINIA
	CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)
	25€

	SERENARO
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	25€

	SORRISO DI CIELO
	32€
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)


	CLATERNA
	38€
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)


	TERRA
	36€
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)


	VIVI REBOLA
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	42€

	OMBRASENZOMBRA
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)
	36€

	TRESCHE
	36€
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)


	SOTTOVENTO
	40€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)


	RONCO DEL RE
	90€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)



	ROSSI FERMI
	ROSSO “NON È DA ME”
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	BARBERA
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	28€

	MARTIGNONE
	ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)
	30€

	PRO.VINO
	ORSI VIGNETO SAN VITO - VALSAMOGGIA (BO)
	BARBERA / NEGRETTO - BUON FRUTTO, ROTONDO, STRUTTURATO

	30€

	A - CENTESIMINO
	Macerazione in Anfora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	38€

	VIVI ROSSO
	42€
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)


	VIGNAMORELLO
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)
	38€

	PERIVANA RISERVA
	STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)
	CABERNET SAUVIGNON - ELEGANTE, EQUILIBRATO, PIENO

	45€

	BRAJE
	45€
	STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)


	DRACONE RISERVA 2019
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	50€
	DRACONE RISERVA 2011
	70€


	LUNA NUOVA  2020
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	60€
	LUNA NUOVA 2019
	65€
	LUNA NUOVA 2018
	70€


	MASCARIN 2018
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	55€
	MASCARIN 2017
	75€



	SANGIOVESE DI ROMAGNA
	SCABI
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	28€

	PRIMO SEGNO
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	28€

	PAPESSE
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)
	35€

	LONGIANO RISERVA
	36€
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)


	SANGIOVESE CONDELLO
	CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)
	40€

	MASSARAPI
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	42€

	PRÈ
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)
	50€

	BUCO DEL PRETE
	RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)
	45€

	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2020
	50€
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2019
	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2017
	55€
	60€



	LE ARMI RISERVA 2022
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	60€
	145€
	LE ARMI RISERVA 2019 - MAGNUM
	LE ARMI RISERVA 2016 - MAGNUM
	165€



	RONCO DELLA SIMIA
	105€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)


	LE LUCCIOLE
	CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)
	100€


	Francia
	Champagne
	THIÉNOT BRUT
	ALAIN THIÉNOT
	80€

	VINTAGE 2015 BRUT
	ALAIN THIÉNOT
	95€

	ORIGINE BRUT
	80€
	ETIENNE OUDART


	ZERO BRUT NATURE
	100€
	TARLANT


	BLANC DE NOIRS BRUT
	95€
	FLEURY


	FLEUR DE L’EUROPE BRUT NATURE
	FLEURY
	95€



	BIANCHI FERMI
	RIESLING 2021
	ALBERT BOXLER
	70€

	RIESLING GRAND CRU MANDELBERG
	ANDRÉ STENZ
	50€

	FOUDRE À CANON – OUILLÉ
	DOMAINE DE LA BORDE – OUILLÉ
	75€

	CÔTES DU JURA LE CALVAIRE OUILLÉ 2020
	DOMAINE DES CARLINES
	60€
	LES ALPES
	DOMAINE BELLUARD

	65€

	LE PETIT COIN DE PARADIS
	LES VIGNES DE PARADIS
	60€


	VINI ROSSI
	BOURGOGNE PINOT NOIR
	DOMAINE CHICOTOT
	55€

	NUITS-ST-GEORGES LES CHARMOTTES
	DOMAINE CHICOTOT
	105€
	CÔTE DE BROUILLY LA SUEUR AU FRONT
	JULIEN DUPORT

	60€
	POIDS PLUME
	DOMAINE LA PATELLE

	60€
	BOUT D’VIN
	DOMAINE LA PATELLE

	60€
	CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE TELEGRAMME
	LE VIEUX TELEGRAPHE

	80€


	WINE LIST
	Piemonte
	BAROLO DOCG - BRICCO DELLE VIOLE RISERVA 2019
	GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)
	190€

	BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC - BRICCO AIROLI 2022
	50€
	GIOVANNI VIBERTI, BAROLO (CN)


	BAROLO DOCG - VIGNA SORI GINESTRA 2022
	CONTERNO FANTINO, MONFORTE D’ALBA (CN)
	130€

	BAROLO DOCG - RAVERA 2022
	VIETTI, NOVELLO (CN)
	FLORAL, FIRM, REFINED
	300€

	BARBARESCO DOCG - MARCORINO 2021
	GUIDO RIVELLA, MONTESTEFANO (CN)
	115€

	BARBARESCO DOCG - BASARIN 2022
	55€
	ADRIANO, MARCO E VITTORIO, SAN ROCCO SENO D’ELVIO (CN)



	Veneto
	VALPOLICELLA RIPASSO - BROLO CAMPOFIORIN 2022
	45€
	MASI, VALPOLICELLA (VR)


	AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG - COSTASERA RISERVA 2019
	MASI, VALPOLICELLA (VR)

	AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA - RISERVA PRIVATA MAZZANO 2016
	MASI, VALPOLICELLA  (VR)
	120€
	200€


	Toscana
	CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG 2023
	RIECINE, GAIOLE IN CHIANTI (SI)
	75€

	UNO 2021
	TENUTA CORLEONE, RADDA IN CHIANTI (SI)
	130€

	ROSSO DI MONTALCINO DOC 2024
	LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)
	55€

	BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2021
	LE CHIUSE, MONTALCINO (SI)
	PERSISTENT, SPICY, FIRM
	115€

	BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2021
	SALVIONI, MONTALCINO (SI)
	250€

	BOLGHERI ROSSO DOC 2024
	45€
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)


	PALEO ROSSO 2022
	170€
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)


	MESSORIO 2022
	LE MACCHIOLE, BOLGHERI (LI)
	320€

	CUNA 2021
	CUNA, CASENTINO (AR)
	75€

	BRENDINO 2020
	CUNA, CASENTINO (AR)
	105€


	Emilia Romagna
	SPARKLING WHITE
	BOLLA “ NON È DA ME”
	Charmat Method - ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	VIRGILIO
	Refermented in the bottle - CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)
	25€
	27€

	GENTEMATTI
	Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)

	VILLABIANCA
	30€
	Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)


	PIGRO DOSAGGIO ZERO
	45€
	Pas Dosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)



	SPARKLING ROSÉ
	ASPRO
	Brut Nature Rosé Charmat Method - PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	25€

	VILLAGOCCE
	Refermented in the bottle -  BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)
	25€

	IL PIGRO ROSÉ
	Brut Rosé Classic Method - ROMAGNOLI, PIACENZA (PC)
	40€



	LAMBRUSCHI
	ALBONE
	Charmat Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)
	25€

	POZZOFERRATO
	Refermented in the bottle - STORCHI, MONTECCHIO EMILIA (RE)
	25€

	PERFRANCO ROSATO
	Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)
	30€

	RINGADORA
	Classic Method - PODERE SALICETO, CAMPOGALLIANO (MO)
	35€

	SAN VINCENT
	35€
	Refermented in the bottle - BERGIANTI, CARPI (MO)


	VIA VANDELLI
	Classic Method Extra Brut - BUONARIVA, CASTELVETRO DI MODENA (MO)
	30€

	LAMBRUSCO DI CASTELVETRO
	Refermented and disgorged - FERRARETTI, SPILAMBERTO (MO)
	25€


	ROSÉ WINES
	TEMERARIA
	CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)

	NINA ROSÈ
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	ViVi
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)

	25€
	25€
	40€


	WHITE WINES
	BIANCO “NON È DA ME”
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	PIGNOLETTO SUPERIORE
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA – VALSAMOGGIA (BO)
	28€

	VIRGINIA
	CASA VALLONA, MONTE SAN PIETRO (BO)
	25€

	SERENARO
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	25€

	SORRISO DI CIELO
	32€
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)


	CLATERNA
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	38€

	TERRA
	36€
	VILLA PAPIANO - MODIGLIANA (FC)


	VIVI REBOLA
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	42€

	OMBRASENZOMBRA
	36€
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)


	TRESCHE
	36€
	VILLA PAPIANO - MODIGLIANA (FC)


	SOTTOVENTO
	40€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)


	RONCO DEL RE
	90€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO - MODIGLIANA (FC)



	RED WINES
	ROSSO “NON È DA ME”
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	25€

	BARBERA
	ANONIMA AGRICOLA VITICOLTORI VALSAMOGGIA, VALSAMOGGIA (BO)
	28€

	MARTIGNONE
	30€
	ORSI VIGNETO SAN VITO, VALSAMOGGIA (BO)


	PRO.VINO
	ORSI VIGNETO SAN VITO - VALSAMOGGIA (BO)
	BARBERA / NEGRETTO - GOOD FRUIT, ROUND, STRUCTURED

	30€

	A - CENTESIMINO
	Aged in amphora - VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	38€

	VIVI ROSSO
	42€
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)


	VIGNAMORELLO
	LA TOSA, VIGOLZONE (PC)
	38€

	PERIVANA RISERVA
	STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)
	45€

	BRAJE
	STORCHI - MONTECCHIO EMILIA (RE)
	45€

	DRACONE RISERVA 2019
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	50€
	70€
	DRACONE RISERVA 2011


	LUNA NUOVA 2020
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	60€
	65€
	LUNA NUOVA 2019
	70€

	LUNA NUOVA 2018


	MASCARIN 2018
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	55€
	MASCARIN 2017
	75€



	SANGIOVESE DI ROMAGNA
	SCABI
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	28€

	PRIMO SEGNO
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)
	28€

	PAPESSE
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)
	35€

	LONGIANO RISERVA
	36€
	VILLA VENTI, RONCOFREDDO (FC)


	SANGIOVESE CONDELLO
	CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)
	40€

	MASSARAPI
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	42€

	PRÈ
	VILLA PAPIANO, MODIGLIANA (FC)
	50€

	BUCO DEL PRETE
	RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)
	45€

	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2020
	50€
	SAN VALENTINO, RIMINI (RN)
	55€

	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2019
	60€

	TERRA DI COVIGNANO RISERVA 2017


	LE ARMI RISERVA 2022
	60€
	PALAZZONA DI MAGGIO, OZZANO DELL’EMILIA (BO)
	145€

	LE ARMI RISERVA 2019 - MAGNUM
	165€

	LE ARMI RISERVA 2016 - MAGNUM


	RONCO DELLA SIMIA
	105€
	RONCHI DI CASTELLUCCIO, MODIGLIANA (FC)


	LE LUCCIOLE
	100€
	CHIARA CONDELLO, PREDAPPIO (FC)



	France
	Champagne
	THIÉNOT BRUT
	ALAIN THIÉNOT
	80€

	VINTAGE 2015 BRUT
	ALAIN THIÉNOT
	95€

	ORIGINE BRUT
	80€
	ETIENNE OUDART


	ZERO BRUT NATURE
	TARLANT
	100€

	BLANC DE NOIRS BRUT
	95€
	FLEURY


	FLEUR DE L’EUROPE BRUT NATURE
	FLEURY
	95€



	WHITE WINES
	RIESLING 2021
	ALBERT BOXLER
	70€

	RIESLING GRAND CRU MANDELBERG
	ANDRÈ STENZ

	FOUDRE À CANON – OUILLÉ
	DOMAINE DE LA BORDE – OUILLÉ

	CÔTES DU JURA LE CALVAIRE OUILLÈ 2020
	DOMAINE DES CARLINES
	LES ALPES

	DOMAINE BELLUARD
	50€
	75€
	60€
	65€

	LE PETIT COIN DE PARADIS
	LES VIGNES DE PARADIS
	60€


	RED WINES
	BOURGOGNE PINOT NOIR
	DOMAINE CHICOTOT
	55€

	NUITS-ST-GEORGES LES CHARMOTTES
	DOMAINE CHICOTOT
	105€
	CÔTE DE BROUILLY LA SUEUR AU FRONT
	JULIEN DUPORT

	60€
	POIDS PLUME
	DOMAINE LA PATELLE

	60€
	BOUT D’VIN
	DOMAINE LA PATELLE

	60€
	CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE TELEGRAMME
	LE VIEUX TELEGRAPHE

	80€



